Herfstdegustatie ‘25

vrijdag 28 november (16u00 - 21u00)
zaterdag 29, zondag 30 november (13u30 - 18u30)
maandag 1 december (13u30 - 18u30)

Oostenrijk - “Met smaak!”

In restaurant De Engel te Zandhoven (Langestraat 12)

¥ Oostenrijks Wijnhuis ¥
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De Oostenrijkse troeven

Zeer | Cool climate
aromatisch | gestuurde
& kruidig | frisheid

Uitstekende
smaak-
concentratie

Zeer hoog
bewaar-
potentieel

Fantastische
foodpairing

\_
OOSTEN RIJKSYWUNHUIS

95 wijnen

Ontdek ze in je glas
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Herfstdegustatie 2025 - Met Smaak! - (in De Engel)

95 wijnen

Bekijk de info-fiches

Nr Wijnbouwer Regio Wijn Prijs
1 Dockner Kremstal Brut - Alcohol 0,0 % - Muskat €11,95
2 Edlinger-Unger Kremstal Unger Brut €17,05
| 3 |Steindorfer |Neusiedlersee |Rosé vom Syrah €13,21
Griiner Veltliner
4 |Breitenfelder Weinviertel Gruner Veltliner Classic €11,45
5 |Breitenfelder Weinvierel Gruner Veltliner Ried Breiteln €13,00
6 |Gilg Weinviertel Gruner Veltliner Weinviertel DAC Reserve Ried Tagnern € 16,66
7 |Dockner Kremstal Gruner Veltliner Privatfullung Leiten €24,18
8 |Aigner Kremstal Gruner Veltliner Sandgrube Elitar € 26,86
9 |Keringer Neusiedlersee |100 Days Gruner Veltliner € 15,03
10 |Eder Wachau Wachau Grlner Veltliner Raubern Smaragd €20,02
11 |Schloss Gobelsburg|Kamptal Gruner Veltliner Ried Renner 10TW €31,54
12 |Frischengruber Wachau Gruner Veltliner Smaragd Kreuzberg Falst. 97 €42,02
Roter Veltliner
13 |Eder Wagram Roter Veltliner Brenner €15,40
14 |Gilg Weinviertel Roter Veltliner Ried Tagnern (Vinaria 5 sterren) €14,94
Gemischter Satz
15 |Breitenfelder |Weinviertel |Gemischter Satz €11,95
Neuburger
16 |Kolbl |Weinviertel [Neuburger €13,95
Riesling
17 [Breitenfelder Weinviertel Riesling Pfarrweingarten € 13,09
18 |Schloss Gobelsburg|Kamptal Kamptal Riesling Domane Gobelsburg €15,09
19 |Dockner Kremstal Riesling Ried Privatfullung Leiten €24,18
Rotgipfler
20 |Aumann |Thermenregion |Rotgipﬂer Rodauner €20,44
Weissburgunder
21 [Haider Neusiedlersee |Weissburgunder Pradium €12,03
22 |Skoff Steiermark Weissburgunder €15,29
Grauburgunder
23 |Skoff Steiermark |Grauburgunder Kranachberg €20,73

Nr Wijnbouwer Regio Wijn Prijs
Viognier

24 |Haider |Neusiedlersee |Marie-Sophie's Garden Viognier €17,72
Gelber Muskateller

25 |Skoff |Steierma rk |Ge|ber Muskateller €17,35
Traminer

26 |Breitenfe|der |Weinviertel |Traminer €12,48
Sauvignon Blanc

27 [Wurzinger Neusiedlersee [Sauvignon Blanc Rosen €13,26

28 |Allacher Neusiedlersee [Sauvignon Blanc €14,10

29 |Haider Neusiedlersee [Sauvignon Blanc Res. Lange Ohn €17,72

30 |Skoff Steiermark Sauvignon Blanc Hochsulz €25,11

31 |Skoff Steiermark Royal Sauvignon Blanc €38,23
Chardonnay

32 |Breitenfelder Weinviertel Chardonnay €12,37

33 [Wurzinger Neusiedlersee [Chardonnay Stein €13,14

34 |Dockner Kremstal Chardonnay Selection J.D. €13,94

35 |Schwarz Neusiedlersee |The Butcher Chardonnay €16,41

36 [Stiegelmar Neusiedlersee |Chardonnay Hochéacker €19,94

37 |Wurzinger Neusiedlersee [Chardonnay Granit €20,70

38 [Gisperg Thermenregion |Chardonnay Reserve Gestein €30,26
Cuvee wit

39 [Ecker-Eckhof Wagram Burgunder Cuvee von Eckhof (WB/CH) €14,30

40 |Haider Neusiedlersee |Am See Weiss (80%WB/20%CH) €17,72

41 |Keringer Neusiedlersee |Massiv White €26,30

42 |Haider Neusiedlersee |Spatlese Gelber Traminer 0.75 Lt €12,71

43 |Breitenfelder Weinviertel Beerenauslese Traminer/Muskateller €19,03




Nr Wijnbouwer Regio Wijn Prijs Nr Wijnbouwer Regio Wijn Prijs
Pinot Noir Cabernet Sauvignon

44 |Scheiblhofer Neusiedlersee  [Pinot Noir Classic €15,73 71 |Keringer Neusiedlersee |100 Days Cabernet €19,76

45 |Dockner Kremstal Pinot Noir Reserve €18,64 Syrah

46 |Gisperg Thermenregion |Pinot Noir Reserve Ried Holzpur €30,26 72 |Scheiblhofer Neusiedlersee |Syrah Selection €17,73
Sankt Laurent 73 |Keringer Neusiedlersee [Shiraz 100 Days €19,76

47 |Keringer Neusiedlersee |St. Laurent Every Days €11,97 Malbec

48 [(Keringer Neusiedlersee |Commander St. Laurent €15,03 74 |Haider Neusiedlersee |Malbec £28,82

49 |Steindorfer Neusiedlersee |St. Laurent Reserve €20,12 Cuvee Rood - Stevig

50 [Aumann Thermenregion |St. Laurent Ronald €27,21 75 |Wurzinger Neusiedlersee |King Lui 1 Reserve €15,93
Zweigelt 76 |Wurzinger Neusiedlersee |Cuvée Kreuzjoch (ZW/BF/CS/ME) €17,54

51 |Dockner Kremstal Zweigelt 1Lt €11,68 77 |Scheiblhofer Neusiedlersee |BigJohn (ZW/CS/PN) €21,87

52 |Breitenfelder Weinviertel Zweigelt €11,94 78 |Lang Mittelburgenland |Cuvée Excelsior € 26,98

53 [Wurzinger Neusiedlersee |Zweigelt Heideboden €12,59 79 |Kirnbauer Mittelburgenland|Das Phantom €30,20

54 |Tschida Angerhof |Neusiedlersee |Zweigelt Heideboden €13,99

55 |Allacher Neusiedlersee |All Red €16,74

56 |Keringer Neusiedlersee |100 Days Zweigelt €18,90 Gerijpte wijnen

57 |Scheiblhofer Neusiedlersee |The Zweigelt €24,98

58 |Stiegelmar Neusiedlersee |Zweigelt Ungerberg €37,38 Nr|  Winbouwer Regio Wijn Particulier | Korting | Netto prijs
Cuvee Rood - Licht 80 |Jozef Dockner Kremstal Brut Réserve Rosé - Millesime 2015 ; 30% | €17,33

59 |Gisperg Thermenregion |Giovanni Rotweincuvée (ZW/BI.P/Roesler) €12,29 81 |Muri-Gries Alto Adige (ITA) [Siid Tiroler Weissburgunder - 2013 ; 30% | €11,03

60 |Kirnbauer Mittelburgenland|Cuvée K + K €13,31 82 |Girlan Kellerei Alto Adige (ITA) |Plattenriegel Pinot Bianco - 2015 ; 30% | €13,28

61 |Keringer Neusiedlersee [Heideboden Cuvee (ZW/BF/SL) €14,23 83 |Eder Wagram Weissburgunder Feuersbrunn - 2022 ; 20% | €11,08
Blaufrénkisch 84 |Weingut Juris - Gols|Neusiedlersee  |Tukkes White One (Chard./Muskat Ottonel) - 2019 ; 30% | €12,65

62 |Wurzinger Neusiedlersee Blaufrinkisch vom Kreuz £12,59 85 |Girlan Kellerei Alto Adige (ITA) |Sauvignon Indra - 2015 , 30% €12,15

63 |Scheiblhofer Neusiedlersee  |Blaufrankisch Classic €15,26 86 An5|tz“Waldgr|es Alto Adige (ITA) |Sauvignon Blanc Myra - 2014 61 30% | €13,73

64 |Schwarz Neusiedlersee  |The Butcher Blaufrankisch £17,83 87 |Hofstatter Wachau Neuburger Smaragd - 1000 Eimerberg - 2013 ; 30% | €20,06

65 |Lang Mittelburgenland |Blaufrinkisch Réserve £22,47 88 |Gisperg Thermenregion |Terroir de Pierre (SL/CS/ME) - 2014 S 30% €12,08

66 |Scheiblhofer Neusiedlersee |Jois - Blaufrankisch € 26,87 89 Cisperg Thermenregion |PinotNova - 20,17 : 30% | €17,04
Merlot 90 |Jozef Dockner Kremstal Burgun(.j.er Cgvee (P,N/SL) - 2015 ;31 30% €9,32

91 |Jozef Dockner Kremstal Dock-Gottweig Cuvée - 2015 X 25% €10,46

67 |Hannes Reeh Neusiedlersee |Merlot €15,31 92 |Zahel Wien Sankt Laurent - 2012 83 | 30% | €1248

68 |Scheiblhofer Neusiedlersee |Merlot Selection €17,73 93 |Weingut Juris - Gols [Neusiedlersee  |Tukkes Rot (BF/SL) - 2017 , 30% | €14,98

69 |Keringer Neusiedlersee |100 Days Merlot €19,76 94 |Kracher Neusiedlersee |Blend 2 (ZW/ME/CS) - 2012 - 25% | €12,80

70 |Stiegelmar Neusiedlersee [Merlot Goldberg €21,56 95 |Reumann Mittelburgenland Blaufrankisch Classic - 2012 " 25% €9,69
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© Niederosterreich Muskat
5= UsSkKad
~ Kremstal
<®&> Strogeel, helder Finesse. De zeer aromatische
5 Neus: fris en vooral floraal. Zeer = Muskat-druif staat centraal.
- aromatisch op natuurlijke wijze. ‘ Zeer hoge smaakconcentratie.

Mond: de druif Muskat is duidelijk z Inzetbaar als aperitief voor een zeer

herkenbaar, zonder zoetheid.
Zeer aangenaam, veel smaak die
constant blijft na elke slok.

K Afdronk: lang & stabiel & kl) Oostenrlij Wijnhuis Y /

breed publiek.
Uitstekend alcoholvrij alternatief.
Eindelijk!

<




(

Lichtgeel & fijne pareling. Past sowieso bij elke gelegenheid.

Neus: delicaat aroma van verse = Probeer ‘m naast het traditionele
appels en rijpe peren. Fris boeket. ‘ aperitief ook succesvol uit bij:
Mond: levendig jong fruit. z * zeevruchten

* lichte salades

Aroma’s van appel, peer en limoen.
De droge stijl is zeer harmonieus.
Veelzijdig, aangenaam en fris.

voorgerechten
verse kazen

Y Oostenruks Wijnhuis Y




Syrah

Rosé vom Syrah

® Burgenland Svrah (100%
<7 Neusiedlersee % yrah ( °)

<o> Zalmroze (4 uur maceratietijd). Rosé zoals het hoort, licht, speels en

Neus: verfijnde toetsen van - om toch smaakvol.
“©  aardbeien en frambozen. ‘ Geen hout gebruikt.
-
N

STEINDORFER

=~

Mond: speels, fruitig, levendig en “ In te zetten als aperitief / bij kleine
afdronk. En uiteraard op een zomers terras.

\_ Y Oostenrijks Wijnhuis ¥ y
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Niederosterreich

Weinviertel

Strogeel (helder)

Neus: geel fruit (appel, peer, prwm)

Gruner Veltliner B

. o
‘ I a SS I c BREITENFELDER
WEINVIERTEL

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Prima basisversie. Geen houtrijping.

- Fris, licht sappig en kruidig. Bij:
& fijne kruidigheid. Bij het door- ‘ asperges
snuiven, “prikkeltje” in de neus. f - salades / koude voorgerechten
Mond: fraicheur, verzacht door het « wit vlees (gebakken / gebraden)
gele fruit. Licht sappig & pepertje. « Aziatische gerechten
Afdronk: gemiddeld. ’

Y Oostenrijks Wijnhuis ¥
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Gruner Veltliner B
Ried Breiteln oo

iederosterreich E?% Griiner Veltliner (100%)
einviertel
<o> Strogeel (helder) Rijk aan finesse. Héél véél smaak.
Neus: finesse. Zéér uitnodigend W|t Geen houtrijping.

S & geel fruit: appel, peer, abrlkoos&

perzik. Floraal (witte bloesem).  vis & wit vlees (zonder room)

Mond: eerder “rijp” fruit, vooral » stevige groenteschotels / asperges
<— perzik en abrikoos. Elegante zuren. e risotto

Afdronk: zeer lang, rijp fruit en e Aziatische keuken
\_ Pepertiezinderen na. &/ g ,ctenrijks Wijnhuis Y y

Naar stevigere gerechten:

X b




Gruner Veltliner
Ried Tagnern-Reserve

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

o> Licht strogeel (helder) Houtrijping (eik)
Neus: sappige gele appel, amandel, Een “volle” Griiner Veltliner kan

‘e passievrucht en kruidigheid (hout)
Mond: verfijnd fris & sappig,
< “volle” body. Rijp exotisch fruit & e rosbief
sinaasappel-zeste). | e gebraden hert
Afdronk: zeer lang & extra mlneraal Uittesten is de boodschap.
(rotsbodem)

\_ Y Oostenruks Wijnhuis Y -/

anders worden ingezet:
» wild gevogelte / wit vlees

X b




Gruner Veltliner me
° X ° e
Privatfiillung Leiten

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Medium Strogeel Mooi geheel. Rijping op grote houten

Neus: nuances van geel tropisch vaten. Fluwelen textuur en uitstekend
\ fruit (mango), bloesemhoning, - rijpingspotentieel.
limoen-zeste. Fijne kruidigheid. ‘ Veelzijdige voedingspartner, bij:
Mond: Sappig, aangename fruit— P4 °* witvlees, gevogelte
<—> extractzoetheid. Vleugje munt. ) « charcuterieschotels
Afdronk: vrij lang, evenwichtig, e kazen (licht tot halfzwaar)

mooie fruitzoetheid. | | .
\_ ¥ Oostenrijks Wijnhuis ¥ Y
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Niederosterrreich E?% Griiner Veltliner (100%)

=/~ Kremstal -

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Helder strogeel

Ried Frechau

Hier wordt op “lage opbrengst”

Neus: aantrekkelijk boeket met geoogst en dat maakt de wijn voller

frisse gele appel,

peer en mango. en krachtiger. Dus anders in te zetten

Het klassieke pepertje meldt zich al. ‘ aan tafel met:

Mond: delicate fruitzoetheid.

* hartige, pittige (voor-)gerechten

~ Sappig, rijk en krachtig met uiterst %  stevige, gekruide vis
fijne zuren. Alles in balans. e kruidige groenteschotels
Afdronk: zeer lang, fruitig en het * harde kazen
ultieme pepertje. Y Oostenrijks Wijnhuis Y -/




Gruner Veltliner g

\‘eringer

Origin of T

Burgenland . .

9 . Q%Gruner Veltliner (100%)
Neusiedlersee
Donker strogeel (helder). Na alcoholgisting, 100 dagen rijping
Neus: intens, rijp fruit (perzik, pom- op de fijne gistresten (sur lie),
pelmoes, ananas) en sinaas-zeste. - Deels gebruikte / nieuwe vaten.

Kruidig via peper en vanille (hout). ‘ Breng deze 100 Days op tafel met:
Mond: romig. Geel en exotisch fruit . p%4 < kruidige gerechten (Aziatisch,...)

bevestigen. Levendige zuurgraad. ‘ e groenteschotels
Stevig vanille en verfijnd pepertje. * vis, wit vlees en gevogelte met
Afdronk: zeer lang, alles in balans. witte- of botersaus.

¥ Oostenrijks Wijnhuis ¥
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Griiner Veltliner Cweingut |

: eder
Ried Raubern - Smaragd |~

©® Niederdsterreich ! .
2 Wachau E?% Griner Veltliner (100%)

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

o> Strogeel (helder) | Alcoholische gisting op inox. Geen
Neus: kruidig, alsof de volledige hout, wel lange rijping op de fijne
. kruidentuin passeert. Mooi onder- droesem (sur lie). Het betere werk.

steund door zacht wit en geel fruit. Breed inzetbaar bij lichte tot middel-
Mond: sappig, een stevige body. " zware gerechten:

— Toetsen van gisten (link met sur Ile) Y * vis & wit vlees (zonder room)
en een mooie mineraliteit. e gevogelte
Afdronk: zeer lang en harmonieus.  groenteschotels / salades

\_ ¥ Oostenrijks Wijnhuis ¥ )




Gruner Veltliner OO@}%

{
Ried Renner — 10TW (Erste Lage)

32; E;ﬁ:::ls’:)e;?mh E?% Griner Veltliner (100%)

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Donker strogeel (helder) Houtrijping: 18m eik.
<> Neus: steenfruit, eerder intens met Duidelijk een volwassen Griiner
abrikoos en perzik. Veelbelovend. Veltliner uit ideale omstandigheden.
L' Mond: verfijnde fruitextractie - Aan tafel bij de betere keuken:
<~ (perzik), harmonieus, met het plttlg ‘ * wit vlees / gevogelte
pepertje (“pfefferl”). % » kalfsvlees
Afdronk: mooie lengte en mineraal » groenteschotels (pittig)
(link bodem: l6ss, zand en gneis) Een echte “Premier Cru”.

\_ Y Oostenrijks Wijnhuis ¥ Yy




Gruner Veltliner
Smaragd Kreuzberg

® Niederosterrreich Griiner Veltliner
577 Wachau (100%)
***** <> Llicht groengeel, zilver reflecties. ~ Alcoholische gisting op hout (gebruikt
Neus: bloesemhoning, geel steen- vat 500 liter).

fruit (perzik, pruim), meloen, rijpe

ananas, sinaasappel-zeste.

Mond: mooi complex, sappig fruit,
<— veelzijdige zuren, mineraal.

Lange afdronk (extra perzik).

\_ ¥ Oostenrijks Wijnhuis ¥ Yy

Zo smaakvol en complex dat hij best
te genieten valt zonder gerecht.

7

% * . [ oo .
| ‘ Drink ‘m alsof alle ingrediénten al in
de wijn zitten. Héérlijk.




Roter Veltliner
Brenner Wagram

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

® Niederosterrreich Roter Veltliner
57 Wagram (100%)
Medium groengeel Redelijk volle wijn bij het eten.
<> Neus: gele peer, honing-meloen, - Zal je aangenaam verrassen bij viees:
& sinaasappel-zeste. Licht kruidig. * rundssteak, lams en kalf (gebraden of
"~ Mond: mooi verfijnd fruit met rijpe ‘ gerookt).
<~ mango, lichte honing en mineraal. Lijkt verrassend, dus proberen maar.

Strak, krachtig en mooi in balans.
¥ Oostenrijks Wijnhuis ¥
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Roter Veltliner
Ried Tagnern

iederosterreich
einviertel

o> Strogeel (helder).
& Neus: rijpe peer, zachte perzik,

Alcoh. fermentatie en rijping op inox
tanks, 8 maanden sur lie. Geen hout.

sinaas-zeste & amandel. Floraal. Deze Roter Veltliner kan veel aan:

Mond: Sappig en evenwichtig. = + vis, alle zeevruchten & schaaldieren

Zacht geel fruit: peer, pruim en * wit vlees, gevogelte (zonder room)
<— perzik. Als extra: amandel én P4+ kruidige groenteschotels

kruidig. Halfvolle body. 3 ‘ En... ook zonder gerecht zorgt hij voor

Afdronk: zeer lang & extra mineraal explosie in de mond. Doen!

\ (rotsbodem) Y Oostenruks Wijnhuis Y /




Gemischter Satz B

BREITENFELDER

WEINVIERTEL

@ Niederosterreich % Sauvignon Blanc / Griiner Veltliner /
5= Weinviertel Chardonnay / Gelber Muskateller
&> Strogeel (helder) Geen houtrijping.
Neus: duidelijke wit en lichtgeel = Elk druivenras doet z’'n werk en draagt
& fruit (appel, peer, pruim) Zeer ‘ aromatisch bij tot deze geslaagde,
aangenaam. Je ruikt de “balans”. P4 unieke Cool Climate mix. Past bij:
Mond: breed, fris fruitig, speels, ‘ e aperitief
<> voldoende stevigheid zonder meer.  salades / koude voorgerechten
Afdronk: vrij lang, het blijft e asperges
aangenaam. | * vis, zeevruchten

\_ Y Oostenrijks Wijnhuis Y Y,




Neuburger o
Ried Galgenberg KOLBIL

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

©® Niederosterreich Q% N
; euburger (100%
== Weinviertel - Roschitz 9 ( )

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Helder strogeel Alcoholische gisting op inox.
< Neus: subtiel met wit en geel fruit _ Past bij:
> alsook noot-toetsen. . ‘ » salades en voorgerechten
Mond: sappige, aangename fruit- | 4 * Aziatische gerechten met pittige
zoetheid in combinatie met fijne ‘ sauzen
<—> kruiden en geintegreerde zuren. . blauwe kazen en desserts

Afdronk: noot-aroma’s

\_ Y Oostenruks Wijnhuis Y -/




Pfarrweingarten

Helder licht strogeel. Geen houtrijping. Deze Riesling zorgt
<> Neus: Elegant en fris. Sappig fruit: voor balans en evenwicht bij:
gele perzik en abrikoos. Kruiden en _ » voorgerechten / salades /

‘7 fijne mineralen zijn al present. Top. groenteschotels / vegetarisch
Mond: combi fris én sappig met * * lichte vis en wit vlees / gevogelte
perzik, abrikoos. Kruidig. ‘ (lichte sauzen, geen room)

<< Uitstekende Riesling-aroma’s. * kruidige wokgerechten
Afdronk: lang, kruidig en die |
K mineraliteit... blijft. Y Oostenrijks Wijnhuis Y /

Riesling

Niederﬁsterreich Q% Riesling (100%)

Weinviertel




Riesling
Domane Gobelsburg

Niederosterreich E?% Riesling (100%)
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o> Medium strogeel (helder). Extra rijping (4m) op inox. Geen hout.
Neus: fruitig, groene appel, peer & Gezien de combi fris-stevig, is de
b rijpe abrikoos. Floraal (bloesem, _ gepaste foodpairing:
kamille) en lichte mineraliteit. * schelpdieren
Mond: soepele zuren, fruit (cfr. neus) ‘4 * vlees: gevogelte/varken/charcuterie

domineert. Steviger (molliger) dan ‘ * pittige, kruidige gerechten
<— de eerste slok laat vermoeden. e sushi
Afdronk: zeer lang, mollig en mooi

\_ afgerond. Prima. Y Oostenrijks Wijnhuis Y J
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Riesling
Ried Leiten Privatﬁilling

Niederosterreich E?% Riesling (100%)
Kremstal

Strogeel, helder. Elegant geintegreerde restsuikers.
Neus: geconcentreerd, volrijp Zeer smaakvol dus, bij voorkeur om
steenfruit (abrikoos, perzik), fijne - van te genieten zonder gerecht.
bloesemhoning. ‘ Toch een hongertje? Best bij

Mond: zeer complex, sappig. P8 gevogelte en lichte vis.

Rijpe abrikoos, honingmeloen.
Afdronk: lange en intens.

Y Oostenruks Wijnhuis Y -/

Enorm bewaarpotentieel.




Rotgipfler
Ried Rodauner

Niederosterrreich E?% Rotgipfler

Thermenregion (100%)
<®> Lichtgeel met zilvergroen reflecties. Rijping: 90% op inox en 10% op hout.
Neus: florale, nootachtige, tropische - Uitstekend bewaarpotentieel (+ 10 jr).
N aroma’s. Veelbelovend. ‘ Ruim inzetbaar aan tafel bij:
Mond: meerlagig, eerder vol. P4 e vis
Gevarieerd fruit in combinatie met ‘ . gevogelte
<— lichte romigheid. Harmonieus. e kalfsvlees
Van start tot afdronk op hoog niveau * Aziatische gerechten

en alles in balans.

N Y Oostenrijks Wijnhuis ¥ Y




Welssburgunder &4; 5
radium R

® Burgenland E?% Weissburgunder (100%)
57 Neusiedlersee (= Pinot Blanc)
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<@>  Helder, lichtgeel. Geen houtrijping.

5 Neus: rijpe peren en appels, fijn Veelzijdige metgezel aan tafel:

i nootachtig. Harmonieuze frisheid. - * lichte voorgerechten (antipasti)
Mond: verfijnd en delicaat. De N/ * vis (gerookt / gebakken)
neusaroma’s bevestigen. Fris en in \  * schaaldieren

S= |
balans. Romige elegante afdronk * gevogelte
met minerale toets. e pasta met witte sauzen

\_ Y Oostenruks Wijnhuis Y -/
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Weissburgunder

Suidsteiermark DAC

¢ Steiermark Q%Weissburgunder (100%)
=/~ Siidsteiermark DAC (= Pinot Blanc)

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Lichtgeel Rijping op inox tanks (geen hout).
Neus: geel fruit (peer), meloen, |

fl l en lichte hazelnoot ‘ Past uitstekend bij asperges /
pragren enie Haz=nosr. W% lichte vis- en vleesgerechten /

<>
. . . A
Mon.d. subtiel geel frwt.(peer en ‘ gebraden kip / pasta (witte saus) /
— perzik). Hazelnoot en mineraal. wokgerechten

Lange afdronk met geel fruit en

mooie frisheid.

Y Oostenrijks Wijnhuis ¥ Y




Grauburgunder
Ried Kranachberg

© Steiermark Grauburgunder (100%)
=, = Siidsteiermark DAC (= Pinot Gris)
o> Strogeel (helder) Houtrijping op een groot vat van
Neus: aangenaam. Voldoende fris. 3000 liter. Veelzijdige foodpairing:

e schaaldieren, forel- en zalm

& Aroma’s van peer & honingmeloen.
- * lichte wit vleesgerechten

Mond: sappig, aroma’s van peer,

L X L

gekonfijte sinaasappelschil en wat runder-rollades

<— bloesemhoning. | * risotto
Afdronk: lang, zeer fruitig en wat * paddenstoelengerechten
valt op: alles in evenwicht. * wokgerechten

\_ Elegante wijn. Y Oostenruks Wijnhuis Y /




K Vlognler &{{ a
2 Marie Sophle s Garden %{)

(_ Burgenland Viognier (100%
<77 Neusiedlersee % g ( °)

> Helder strogeel. Rijping op hout zorgt hier voor
Neus: fijne aroma's van wit & geel een mooi bewaarpotentieel.
5 steenfruit, viooltjes en licht kruidig. g  Hier passen licht kruidige gerechten
Mond: meerlagig en complexvia \¢ het best:
< fruit, floraal, kruiden en minerale ‘ : fi'::;:;es‘:hme's

afdronk (lang en soepel).
* wit gebraden vlees (geen room).

\_ Y Oostenruks Wijnhuis Y -/
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Gelber Muskateller

Su dstelermark DAC

¢ Steiermark Gelber Muskateller
/7= Siidsteiermark DAC (100%)

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Lichtgeel, helder Rijping op inox tanks (geen hout).

Neus: fruit (pompelmoes) en roraaI ‘ Ideaal inzetbaar als aperitief.

(roos er.| viierbloesem). K"f_'d'g P4 Verder bij zeevruchten / smaakvolle
Mond: intens met mandarijn, ‘

>
< vlierbloesem en nootmuskaat.

Aziatische gerechten / kruidige

salades / geitenkaas.
Afdronk: lang met zachte citrus, /8

ananas en roos. ¥ Oostenrijks Wijnhuis ¥ Y
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©
== Weinviertel

Traminer

B

BREITENFELDER

WEINVIERTEL

Niederosterreich
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&&> Strogeel (zilver reflecties)
Neus: verfijnde aroma’s, lychee en
rozenblaadjes. Ook zachte perzik

Levendig, zacht en harmonieus.
Plakt niet. Exotische fruitbeleving.

Laat een gerecht “schitteren”.

- waarneembaar. Herkenbare finesse.  aperitief / terraswijn
Mond: puur exotisch. Levendig met x  alle type salades (ook met kip, vis)
het (kruidig) fruitzoete van lychee  Aziatische gerechten
in combinatie met verfijnde zuren. * harde en hartige kazen
Afdronk: zeer lang. |
N ¥ Oostenrijks Wijnhuis ¥ )




Sauvignon Blanc

Rosen

©® Burgenland %Sauwgnon Blanc
7 Neusiedlersee

(100%) s
o> Strogeel Alcoholische gisting op inox tanks.
Neus: typisch Sauvignon Blanc met . Geen hout.
kruisbessen en kiwi, vegetaal (gras, ‘ Past uitstekend bij: ol 9‘“
N buxus en brandnetel). pa4 ° aspergesl!! ralsle
Mond: fris en halfvol. Prachtige ‘ * voorgerechten
<~ harmonie tussen fruit en vegetaal. « gevogelte en kalfsvlees
Afdronk: zeer lang, alles in balans. * risotto

N Y Oostenrijks Wijnhuis ¥ y




Sauvignon Blanc
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©® Burgenland E?% Sauvignon Blanc
57 Neusiedlersee

(100%)
&> Neus: intens en aangenaam met Zeer typische Sauvignon Blanc.
kruisbessen en vllerbessenbloesem Uitstekende match met alle

Mond: levendig, grasachtige tonen : aspergegerechten en salades
vol en harmonieus. Zeer typisch. Aromatische wijn geschikt op het
= Afdronk: lang en perfecte harmonie. terras, picknick, ...

_ Y Oostenrijks Wijnhuis ¥ Y
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Sauvignon Blanc
Reserve - Lange Ohn
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©® Burgenland % Sauvignon Blanc
7 Neusiedlersee

(100%)
Helder strogeel. Deze minerale, karaktervolle
< Neus: rijpe fijne kruisbes, lichte = Sauvignon kreeg 10 m. houtrijping.
& brandnetel-toets. * Dit maakt deze wijn compleet.
i Mond: complex, kruidig en halfvol ‘ Best inzetbaar zonder eten, zoveel
< met minerale toetsen. In de afdronk smaak. Gewoon genieten.

nemen de mineralen het over.

. Moo % Oostenrijks Wijnhuis ¥ /




Sauvignhon Blanc
‘ Ried Hochsulz

0 _ Steiermark Q% Sauvignon Blanc
/7= siidsteiermark DAC (100%)

Lichtgeel, helder. Rijping 50% inox / 50% hout.
Neus: zeer intens, kruisbessen, '

: . 5 Alleskunner. Past perfect bij lichte
pa55|evr|.1cht., honmgmeloe.n, wit-vleesgerechten / vegetarische
steenfruit, uitgesproken mineraal. schotels / asperges / lichte vis-

<>
Mond: complex, alle fruit bevestigt. gerechten / zeevruchten / Aziatische
< Perfect geintegreerde mineraliteit. gerechten / halfharde kazen.

Zeer lange afdronk. & ggstenrijks Wijnhuis Y Y
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Sauvignon Blanc
| Royal

0 _ Steiermark Q% Sauvignon Blanc

7= siidsteiermark (100%)
Lichtgeel Krachtige en elegante wijn. Door de
Neus: zeer aangenaam & verfijnd. = houtrijping is deze wijn geschikt als
Floraal, exotisch fruit en licht hout. ‘ alternatief voor rode wijn.
Mond: verfijnde zuren, floraal ’1 :
! ! ‘ Donker vlees, zware visgerechten,

<>
pompelmoes-zeste, oosterse
< kruiden en een diepe mineraliteit.

¥ Oostenrijks Wijnhuis ¥ Yy

foie gras, Aziatische gerechten.




Chardonnay B

BREITENFELDER

WEINVIERTEL

ederosterreich Q% Chardonnay (100%)

einviertel
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Licht strogeel (helder). Cool climate Chardonnay. Geen hout.
<&> Neus: fijn wit & geel fruit: meloen, Lange tijd op fijne droesem (sur lie)
gele appel, gele pruim. Mild en licht met omroering (batonnage).

smeuig. Typisch Chardonnay. | Dit zorgt voor de mooie romigheid.

Mond: Evenwicht zuren/speels fruit Smeuigheid en finesse dus bij:

en smeuiigheid. Meloen, gele pruim . voorgerechten/salades/vegetarisch
<— en witte perzik. Veel finesse. » visgerechten (lichte botersaus)

-

BT

Afdronk: vrij lang, geniet van de * wit vlees / gevogelte

zachte romlghEId. Y oostenruks le“hl"s Y j
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| Chardonnay
Stein

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

® Burgenland E?% Chardonnay
57 Neusiedlersee

(100%) Bio
<®> Strogeel Dit type body vraagt:
Neus: eerder fruitig met sappige - * de betere visgerechten met licht-
G ananas en frisse appels. ‘ romige sauzen
Mond: gele, zonrijpe vruchten z * witte en groene asperges.
< (ananas, mango). Door zijn kracht en elegantie ook

Stevige body en frisse elegantie,
met uitgesproken exotische toetsen.

\_ Y Oostenrijks Wijnhuis Y Y,

inzetbaar zonder gerecht. Lekker.




> Strogeel, helder.

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Neus: zachte appel, peer, perzik en (barriques).
b wat vanille (lichte houttoets). » Elegante en gelaagde Chardonnay.
Mond: vrij aromatisch. Boomfruit ‘ Te combineren met:
bevestigt, aangevuld met vanille. p4 ° lichte visgerechten
<—> Delink met Bourgogne is gelegd. ) - gevogelte / wit vlees (witte saus)

Afdronk: vrij lang, evenwichtig, * stevige salades
mooie fruitzoetheid. |

Chardonnay =
Selection =R

Rijping deels op inox, deels op hout

Y Oostenrijks Wijnhuis ¥ Y,
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Chardonnay
The Butcher

Burgenland
Neusiedlersee

Strogeel (helder)
Neus: breed pallet met verse witte
appel tot mango én licht kruidig.

Mond: gemiddelde body, voldoende

fruitig (steenfruit) in combi met
elegante finesse (afgeronde zuren).

Afdronk: zeer lang, fruit blijft hangen

en finaal een lichte minerale toets.

Y Oostenruks Wijnhuis Y
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Geen gewone Chardonnay. 6 maanden
rijping: 75% inox /25% gebruikte vaten.

Ongecompliceerd en veelzijdig bij:
* risotto / pasta (witte saus)

» gevogelte (gegrild / gebraden)
* witvlees

* groentegratin




Burgenland % Chardonnay

Neusiedlersee (100%)
Strogeel, licht goudgele reflecties Houtrijping (barriques) - 16 maand.
Neus: zachte perzik en kweepeer. Sappige, zelfs licht romige textuur.

(

Als extra: fijne mineraliteit, brioche- =  pgat yraagt de betere gerechten met

tonen en lichte vanille & peper. Top. ‘ romige sauzen: vis, wit vlees & pasta.
Mond: Intens mango en ananas, P4

subtiel kruidnagel. “Sappig”. 3 ‘
Afdronk: zeer lang met als extra...

fijn zoethout.

Chardonnay
Ried Hochédcker [*™

,,:xl

Door zijn complexiteit overleeft deze
Chardonnay ook zonder gerecht elke
degustatie met bravoure.

Y Oostenruks Wijnhuis Y -/
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Burgenland Q% Chardonnay
Neusiedlersee (100%) Bio
Strogeel (helder) | Natuurlijke alcoholische gisting op
Neus: rijpe ananas en passievrucht - granieten vat van 1.000 liter.
domineren. V(.ee.lbelc.).vend: ‘ Deze wijn is inzetbaar als alternatief
Mond: bevestiging rijp fruiten als P4  voor rode wijn. Past bij:

extra: bloesemhoning, subtiel
kruidig en een ziltige mineraliteit.
Afdronk: zeer lang, complex en met

behoud fraicheur.

Chardonnay
Granit

5 (AND [N
; o wenger I BOPENTT B

» kalfs- en varkensvlees
* rund (gegrild / gerookt)

Y Oostenruks Wijnhuis Y
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Cha rdonnay glnate @

T
Reserve — Gestein  “IPEEC

Niederosterreich .
hermenregion Q% Chardonnay (100%)
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&o> Strogeel tot licht goudgeel De houtrijping op barriques duwt
Neus: mango en licht banaan. deze wijn in de richting van de
‘- Vanilletoets (link houtrijping). » traditionele Bourgogne. Alles met
Mond: Sappig, romig. Rijpe perzik, ‘ lichte boter- of romige saus past:

mango in combi met noot- en P4 ° Vis
— toastaroma’s. Mineraal (licht 2|It|g) ‘ « gevogelte / wit vlees
door de kalksteen-grindbodem. e groenteschotels
Afdronk: zeer lang, | Ook zonder gerecht “uitstekend”.

\_ zelfswatnougat. ¥ Oostenrijks Wijnhuis Y ,




Burgunder Cuvee EckEr o
von Eckhof 23

® Niederosterreich E?% Weissburgunder (50%)

7= Kamptal Chardonnay (50%)
o> Lichtgeel Deze blend past uitstekend bij
Neus: delicate nootachtige aroma’s gevogelte (kalkoen, kip,...)
-  en toetsen van bloesem-honing. m Verder zeer geschikt bij allerlei
Mond: hij toont stevigheid. Fijne, ‘ salades en groenteschotels

<= evenwichtige wijn die neusaroma’s “ (courgette, komkommer, broccoli, ...)
bevestigt. |
Afdronk: lange en vol.

\ Y Oostenrijks Wijnhuis ¥ Yy
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Burgenland

Neusiedlersee
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Medium strogeel

Neus: rijpe peren, delicaat kruidig, een hoog verouderingspotentieel.
rokerige nuances en minerale toets. *

Mond: sappig, elegant tropisch ‘

fruit, finesserijke zuurgraad, 5
extract-zonzoete afdronk. Vol.

Weissburgunder / Chardonnay ©

WEING

Am See Weiss HAIDER

E?% Weissburgunder /
Chardonnay

De houtrijping zorgt voor volheid en

Vraagt eerder mollige gerechten, op
basis van stevige sauzen. Denk vooral
aan gevogelte en gebraden wit vlees.

Y Oostenrijks Wijnhuis ¥ Y




Slend Wit |eringer
Massiv White =~
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Burgenland E?% Chardonnay (90%)

Y
7 Neusiedlersee Traminer (10%)
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<&> Strogeel (helder) Stevige wijn met hoog bewaar-
Neus: mooi fruitig met meloen, _  Dpotentieel!
.- mango & gekonfijte smaras. Als ex- ‘ Bij voorkeur deze wijn inzetten als
tra geroosterde & rokerige aroma’s. . \

‘4. “meditatie”-wijn. Hij biedt zoveel
dat alle gerechten overbodig zijn.
Twijfel? Dan moet je ‘m proberen.

Mond: vol, alle fruit bevestigt met
< extraroze pompelmoes.
Afdronk: zeer lang. Alsof het fruit

smeftinde mond. & g ostenrijks Wijnhuis Y )




S tl HAI DER
Burgenland Gelber Traminer
Neusiedlersee Gewiirztraminer
Strogeel (helder). Het aangename restzoet komt door
Neus: zeer aromatisch. Floraal en de “late oogst”. Geen houtrijping.
fruitig: rozenblaadjes, lychee. = Uitstekend om in gezelschap te
Mond: super verfijnd, bevestiging ‘ drinken, zonder gerecht.
lychee en rozenblaadjes. Harmo- P4 Eensaan tafel kan het bij:
nieuze combinatie restzoet/aan- ‘ * Aziatische gerechten

Gelber Traminer ...

gename zuren. Plakt niet in de * harde kazen (zeker de pikante)

mond.
Afdronk: zeer lang. Y Oostenrijks Wijnhuis Y

!




e

Beerenauslese B
‘ 2023 =

©® Niederosterreich Traminer
S/Z= Weinviertel Bliitenmuskateller
Donker strogeel, goudgele reflectie. Beerenauslese is gemaakt van over-
<&> Neus: zalig. Lychee, sinaas-schil, ge- rijpe druiven, aangetast door het
konfijt fruit, rozijnen, rozenblaadjes. edele rot (Botrytis).

S Zacht kruidnagel, kaneel. Meerlagig. = Perfect evenwicht fruit / zoet / zuur.
Mond: speelse zoete wijnaroma’s ‘ Zo te drinken of als dessertwijn bij:
met lychee, rozijnen, sinaas-zeste, '1 * chocolade- en fruitdesserts

<— bloesemhoning met fijne kruiden. e gebak (warm en koud)
Afdronk: zéér lang, met zachte * hartige blauw geaderde kazen

N honing. Plakt niet. Kf Oostenrljks Wijnhuis Y J




Pinot Noir
Classm

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

©® Burgenland : : o
7 Neusiedlersee Q% Pinot Noir (1007%)

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

<> Kersenrood (helder) Een wijn die alle smaken uit het
Neus: rijpe rood fruitaroma’s en gerecht toelaat en samenhoudt.
. kruidigheid (kaneel). 5 Een mooie gave.
Mond: gemiddelde body met rood ‘ Deze wijn vraagt:

fruit en aangen.ame zuren. Zacht.e en z « wild gevogelte (fazant, eend, patrijs)
verweven tannine. Zeer harmonieus. « wit en rood vleesgerechten
Afdronk: gemiddeld, licht kruidig. (gebakken / grill)

\_ Y Oostenruks Wijnhuis Y -/

(




Pinot Noir  perwm

e
Reserve

Kremstal
o> Kersenrood Groot bewaarpotentieel.
Neus: subtiel, wilde frambozen ge- Ideaal inzetbaar bij het betere werk.
.»  volgd door mokka/karamel. | Wild gevogelte: eend, gans, fazant,
Mond: complex rode bessen & goed ‘ patrijs en kwartel.
geintegreerde tannines. | ‘ Hou je niet van veren, geen paniek,
<— Afdronk: fijne kersen, hint donkere ook ree past perfect. Top.

chocolade en vanille.

\_ Y Oostenrijks Wijnhuis ¥ Y,




Pinot Noir s
Reserve - Ried Holzpur I':!.""IJ“I

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Licht en helder robijnrood Houtrijping op barriques.
Neus: licht rood fruit, frambozen Terroir-specifiek en zeer elegant.
<&> aangevuld met hints van kastanje. o Past uitstekend bij:
5 Mond: zeer elegant en sappig. Rood * het lichtere wild: fazant, patrijs,
. fruit bevestigt, als extra wilde z telkens met stevige sauzen.
<—> bessen en zelfs truffel. Verfijnde | Ook inzetbaar als meditatiewijn,

tannine. Top. zonder eten. Elegant en sappig.
\_ Afdronk: lang Y Oostenruks Wijnhuis Y -/




Sankt Laurent ,

e
Every Days
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® Burgenland Sankt L t (100%
<77 Neusiedlersee Q% ankt Laurent ( °)

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Robijnrood. Veelzijdig inzetbaar, zeer toegan-
Neus: veel rood fruit; frambozen, kelijk, ook zonder eten.
<&> rode bessen. Zeer aangenaam. 3 Aan tafel is deze Sankt Laurent een
Mond: De aanzet is fris, allrounder.
; toegankelijk. Fruitig met zachte Hij kan alle types vlees, pasta en
< ronde tannines. kazen aan. Verveelt nooit.
Afdronk is lang en harmonieus.

\_ Y Oostenrijks Wijnhuis Y y

\‘eringer

QOrigin of e
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Sankt Laurent feringer
Commander NESEES

® Burgenland
=7~ Neusiedlersee

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Robijnrood. Complex gamma aan aroma’s biedt
<> Neus: delicaat "Bourgondisch fruit”, = geweldige mogelijkheden:
& donkere bessen, pruimen, kruidig. ‘ * vlees: alle types wild, lams en runds
¢ Mond: fruit, rokerig, chocolade. x * risotto en pasta’s (pittige)
<—> Elegant, complex en in balans. | * champignongerechten

Afdronk: pure chocolade & zwarte * rijpe kazen
kers. Gebalanceerd!

\_ Y Oostenrijks Wijnhuis Y y




Sankt Laurent =

STEINDORFER

Reserve =

® Burgenland
=7 Neusiedlersee

<> Donker robijnrood. Houtrijping 18m op nieuw hout.
& Neus: fruitig met kers, zure kriek. Schenk hem bij:
‘= Mooie kruidigheid (kaneel / vanllle) * kalfs- en rundvlees (gebakken/grill)

» wildgerechten (kruidig)
» gerijpte kazen

Mond: alles in balans, de neus-

aroma’s bevestigen één voor één.
Stevig maar mooie structuur. Top: deze wijn behoudt steeds zijn
Afdronk: zeer lang. structuur, finesse en kruidigheid.

N Y Oostenrijks Wijnhuis ¥ Y

X b




Y
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Niederosterrreich
Thermenregion

Donker robijnrood (intens).
Neus: zeer mooi met rood & zwart

fruit (gekonfijte bessen). Zeer kruidig.
Mond: zeer aangenaam kruidig fruit.

Evenwichtige tannine en geroosterde
toetsen. Fijne kracht en finesse.
Afdronk: zeer lang, strakke tannine.

Y Oostenrijks Wijnhuis ¥ y

Sankt Laurent
Ried Ronald
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8o

Houtrijping op nieuwe vaten (500lI).
Kruidig fruit, verfijnde kracht, strakke
tannine, dat vraagt finesse en power in
het bord:

* runds- en lamsvlees

» wildgerechten (hert, ree, everzwijn)
e pasta met krachtige rode sauzen




Kremstal

Robijnrood |
Neus: rood fruit (kersen, bessen) en
lichte kruidigheid. -
Mond: aangename aanzet, licht, ‘
voldoende sappig en de lichte x

kruidigheid zorgt voor een
aangename lange afdronk.

Zweigelt

Niederésterreich (11t)
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Y Oostenruks Wijnhuis Y

Alcoholische gisting op inox (geen
hout). Prima basisversie.

Geschikt voor alledaags gebruik bij:
e charcuterieschotel

* gebakken rood vlees

* BBQ




Niederosterreich

/= Weinviertel
Robijnrood (nog geen evolutie). Uitstekend voorbeeld van een
<> Neus: fijne aroma’s van rode kers, Zweigelt uit een Cool Climat:
5 rode bessen en zachte pruim. fraicheur, kruidig & toch sappig fruit.

Verfijnde kruidigheid valt meteenop. g  Deze wijn is nu breed inzetbaar bij:
Mond: zeer zacht & vooral voldoende ‘4 e carpaccio

sappig. Rijpe kers, bramen en zachte ‘ alle type vlees (gegrild, gebakken)
<—> kruiden maken het verhaal compleet. kruidige gerechten

Afdronk: lang, rood fruit. Verfijnde . kazen
K krU|d|ghe|d houdt aan. Y OOStenriij WijnhUiS Y j




Burgenland

Neusiedlersee
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Robijnrood (gemiddeld intens) Alcoholische gisting op inox tanks.

Neus: krachtige aroma’s van rijpe

Zweigelt
Heideboden
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% Zweigelt
(100%)

Nadien houtrijping (7 maanden).

kersen en bramen, aangevuld met Inzetbaar bij:

kruiden en sinaaszeste. * * charcuterieschotels

Mond: typisch Zweigelt, alle neus- ‘ * carpaccio

aroma’s bevestigen in de mond.  alle vleesgerechten (gegrild,
Afdronk: lang, kruiden blijven han- stoofpotjes, ....)

gen (link met hout)

¥ Oostenrijks Wijnhuis ¥




Zweigelt
Heldeboden

TSCHIDA
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Burgenland
Neusiedlersee

Robijnrood (intens)
Neus: nuances van rode bessen,

rode kers en kruidigheid (nootmus-

kaat en tabak).

Mond: Sappig, halfvol, fruitzoete
rode bessen, warme kruiden
(kaneel) en subtiele tannine.

Afdronk: lang met fijne mineraliteit.
Y Oostenrijks Wijnhuis Y

$

N

Geen houtrijping. Niet te complex en
hierdoor een zeer aangename partner
aan tafel. Hier gaan we:

* rundsviees

* lamsvlees

* wild (alle types)

e gevogelte: eend, gans

* pittige en rijpe kazen




Blend Rood  "jytee

©® Burgenland %
: Zweigelt / Merlot
=7~ Neusiedlersee 9
o> Diep robijnrood (paarse reflecties) 8m houtrijping op barriques.
Neus: donkere bosvruchten, Door zijn zacht karakter is het een

‘= zoethout, gekonfijte sinaas-schil en
chocolade (link hout).

Mond: sappig, halfvol, met rijpe | * rood vlees / lam
kersen en reeds afgeronde tannine. | e eend

Afdronk: gemiddeld tot lang, met * pastagerechten (rode sauzen)
extra nougat-toets.

\_ ¥ Oostenrijks Wijnhuis ¥ y

veelzijdige begeleider aan tafel:
* charcuterieschotels (alle types)

X b




Burgenland
Neusiedlersee

Donker robijnrood.

Neus: rijpe pruimen, zwarte kersen,

licht hout.

Mond: fruit bevestigt, kruidig, met
elegante houtachtige tonen en wat

chocolade. Alles goed in balans.
Afdronk: zeer lang met zonzoet-
fruit.

Y Oostenrijks Wijnhuis Y -/

Zweigelt leringer
100 Days Zwelgelt
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b

N

‘ Origin of

Na alcoholgisting blijft de droesem
(met schillen & pitten) 100 dagen in
de gistingstank --> rijker, voller.

Breng deze 100 Days op tafel met:

* rood, stevig vlees

* wild (gebakken, gebraad, stoofpot)
* kruidige gerechten

* Aziatische keuken




Zweigelt
The Zwelgelt

3 Wiy

Burgenland
Z It (100%
Neusiedlersee Q% weigelt (100%)

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Donkerrood (violette randen). Houtrijping 8 m. nieuwe barriques

Neus: veel fruit met zure kersen, De volle body vraagt dito gerechten.

wilde bessen. Fijne kruiden (kaneel) 2  Best bij:
Mond: krachtig, stevig rood fruit en ‘ * donker vilees
een volle body. Meerlagige tannine x * wild-gerechten

Die perfect ondersteunt. Opgelet, telkens serveren met stevige

Afdronk: zeer lang, stevig. sauzen.
.‘ o0 [ X ] [ ] ‘
Y Oostenrijks Wijnhuis Y
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Zweigelt ” L

STI EGELMAR
Rled Ungerberg R"I"FNIANDE_)
©® Burgenland E?% Zweigelt
7= Neusiedlersee (100%)
o> Robijnrood (beperkte evolutie) Houtrijping 24 maanden (barriques).
Neus: zeer mineraal (kalk), complex Zorgt voor mooie, trage evolutie.
h met donker fruit (cranberry, bessen = Inzetbaar bij:
en kersen). Subtiel zoethout. ‘ . wild & wildgevogelte
Mond: zeer fruitig met o.a. P4 het betere rundvlees, stevige steak
Amarena-kers. Sappig en compact. ‘ * charcuterie (gedroogd viees)
Rijke, ronde tannine. * aromatische kazen (type bergkaas)
Afdronk: zeer lang. -
N ¥ Oostenrijks Wijnhuis ¥ Y,
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Giovanni GISPERG
© Niederosterreich Zweigelt / Sankt Laurent /
7 Thermenregion Rosler
***** <> Robijnrood Rijping op grote houten vaten.
Neus: rode & zwarte bessen. Met Zeer makkelijk drinkbaar. Geslaagde
§ vegetale, florale en kruidige toetsen. . blend, vraagt enkel duidelijke

Mond: Eenvoudige wijn, toch is er gerechten zonder complexiteit:
heel wat aanwezig: fruitig, mooie 4 + pastagerechten

< zuren. Kruiden, rokerige toetsen. | * barbecue (combinatie gegrild
Lichte tannine. vlees en salades)
Afdronk: gemiddeld. |

\_ Y Oostenrijks Wijnhuis Y y
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Blend Rood
Cuvee K+K
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® Burgenland gwelgelt / Blatffranklsch /
== . % abernet Sauvignon / Merlot /
= Mittelburgenland Syrah
Helder robijnrood, violette glans. Een multiculturele wijn: kruidig, sappig
<> Mond: fris rood fruit met rijpe = en fruitzoet.
bessen, zure kersen. Kruidig. Dat zijn triggers voor pittige

Mond: de blend zorgt voor kruidige, vleesgerechten (met vleesjus).
<—> fruitzoete en sappige wijn. | Verder bij de brede Aziatische keuken
Harmonieus met pittige afdronk. (eend, rund, zoetzuur, ...)

\_ Y Oostenruks Wijnhuis Y -/
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Blend Rood T—
Heideboden Cuvée

‘ Origin of XIS

® Burgenland E?% Zweigelt / Blaufrankisch
57 Neusiedlersee Sankt Laurent
&> Robijnrood, violette randen. Veelzijdige maaltijdbegeleider met

Neus: subtiel, kruidig eikenhout, potentieel:

- vanille, kers, braam en kruidnagel. o * rood gebraden vlees
Mond: sappig, elegant, volle ‘ * stoofpotjes

— kersen, fijne fruitzoetheid en een p4 * charcuterie / paté
tipje nougat in de afdronk. ‘ * veganistische gerechten
Mooi. Het past.

\_ Y Oostenrijks Wijnhuis ¥ Y




Blaufrankisch

e
‘ vom Kreuz
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® Burgenland Blaufrankisch

7 Neusiedlersee (100%) b
o> Paarsrood, intense donkere kern. De houtrijping geeft het fruit in deze
Neus: combinatie rijpe kersen, zure _ wijn een mooie ronde structuur.
N II:,rllek:.n ﬁn I'f(ht denm.enl.'lout. ‘ Inzetbaar bij charcuterieschotels,
on. | rupse et‘s eFrlplttlgeb q x gebakken/gebraden rood viees (alle
<= tannines. Sappig. Fijne gebrande types). Brengt extra structuur en

aroma’s (rijping op gebruikte
houten vaten).

\_ Y Oostenrijks Wijnhuis Y y

afgeronde kracht aan tafel.




Blaufrankisch
Classic
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Burgenland .y
32: 9 . E?% Blaufrankisch (100%)
~ Neusiedlersee
&>  Donker robijnrood (paarse reflectie) 5m houtrijping op gebruikte barriques.
Neus: uitnodigend met donker fruit Halfvolle wijn die zijn juiste plaats
. (bosbes, bramen), viooltjes, kruiden » kent aan tafel bij:
en zelfs wat nougat. » stevige charcuterieschotels

Mond: delicaat zonzoet-gerijpt fruit, e lamsvlees
krachtig, goed onderbouwde tannine * rundsvlees (alle types)

<<— en hierdoor zeer aangenaam. Een echte tafelvriend.
Afdronk: lang, veel fruitexpressie

\_ Y Oostenrijks Wijnhuis Y y

A
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Burgenland
Neusiedlersee
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Diep donker robijnrood

Neus: krachtig. Donker fruit (cassis,
kers en braambes), aangevuld met
warme kruiden (licht kaneel).
Mond: Stevig en veel smaak. Rijp
donker fruit (braambes) met mooi
afgeronde tannine.

Afdronk: zeer lang, kruidig fruit blijft
hazinderen. Y Oostenrijks Wijnhuis Y

Blaufran
The Butcher
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kisch

Blaufrankisch
(100%)

Houtrijping: 18 maanden op
barriques.

= Brede aroma’s en smaak vragen
‘ de betere vieesgerechten:
P4 < stevigwild (hert, everzwijn)
‘ * eend
» gegrild lamsvlees




<

o

Burgenland
Mittelburgenland

Donker robijnrood, met violette
randen (intens).

Neus: zwart bessenfruit, rijpe
pruimen, wat nougat en licht hout.

Mond: krachtig met vooral sappig en

donker fruit. Stevige, rijpe tannine.

Afdronk: zeer lang met fijne karamel.

Wijn met hoog bewaarpotentieel.

Y Oostenruks Wijnhuis Y -/

Blaufran
Reserve

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

kisch 5

Houtrijping gedurende 22 maanden op
barriques.

Kracht in het glas vraagt kracht in het
bord. Te combineren met:

e pittige vleesgerechten

* wild (met krachtige sauzen)

* stoofpotjes




Blaufr nkisch

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

S*/@;:f Burgenland Q% Blaufrankisch (100%)

Neusiedlersee
<> Donker robijnrood 18m rijping in nieuwe Franse barriques,
Neus: intens, stevig. Donker fruit zorgt voor kracht (extra tannine) en
B (kersen & cassis). Alles wijstopeen _ elegantie. Karaferen helpt.
krachtige wijn. Past bij:

Mond: vol, stevig. De donkere kersen e lamsvlees
zorgen voor aangename zuurgraad. e rundsvlees

<= Ve.rder mineraal en uiteraard tannine Telkens met stevige sauzen. Hhmm.
(nieuw hout).

\_ Afdronk: zeer lang. Y Oostenrijks Wijnhuis Y %

@




Burgenland
3@» 9 . E?% Merlot (100%)
7~ Neusiedlersee
***** <> Robijnrood Alcoholische gisting en rijping op
Neus: fruit (zachte framboos) en inox tanks. Geen hout.
e licht kruidig. Uitnodigend. Uitstekend bij:
Mond: fruitig (combi framboos / = licht rood vlees
zwart frUit) met V0|d0ende & ° gevogelte
@ structuur en aangepaSte zuren. ‘ e klassieke pastagerechten

Afgeronde tannine.
Afdronk: eerder lang. Alles blijft in

balans. Y Oostenrijks Wijnhuis Y

Niet gecompliceerd, zeer aangenaam.

!




Merlot
Selectlon

©® Burgenland Merlot (100%
=7 Neusiedlersee Q% erlot ( °)

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

o> Donker robijnrood (intens). Houtrijping: 10m barriques
Neus: krachtig donker fruit met bos- (deels nieuw, deels gebruikt hout)
S bes, pruim, braam & zwarte kers. | Mooi bewaarpotentieel.

Ook viooltjes en een houttoets. ‘ Decanteren aanbevolen
Mond: Sappig, complex. Zwart fruit z Past bij:
<—> in combi met mooie zuren. Ronde, » stevig rood vlees (krachtige sauzen)
stevige tannine. Afdronk: lang, strak e pastabereidingen (pittig)
en chocoladetoets |

\_ " Y Oostenrijks Wijnhuis Y y




Merlot [eringer
100 Days Merlot

© Burgenland % Merlot (100%)
<7 Neusiedlersee

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

‘ ::'_'.]ri;';'”r'| -j:':f rasaby wine

<&> Donker robijnrood, intens. Je kan ‘m breed inzetten. Toch een
Neus: donkere bessen, toetsen van voorkeur voor:
& vijgen, tabakskruiden. o e een sterke T-bone steak met
Mond: mooie fruitzoetheid, ‘ gebakken aardappelen
~ zijdeachtige textuur en veel | B * lamsgerechten

elegantie. ) e gasten zijn tevreden.
Alles in balans. |

\_ Y Oostenrijks Wijnhuis Y y




,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Burgenland

Neusiedlersee

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Donker robijnrood.

Neus: cassis, bramen en vieeskers, - .. .
, N Bij voorkeur bij:
oftewel stevig rood en zwart fruit. ‘
e o | « gebakken rood vlees (steaks)
Mond: duidelijk mooi fruitig met P4

cassis en kers. Combinatie van
sappig, vlezig en zacht met al rupe/

ronde tannine.
Afdronk: zeer lang.

Merlot
Ried Gold berg  [MHM

I__:J -]

Houtrijping 20 maanden.

‘ * de betere, krachtige wildgerechten

¥ Oostenrijks Wijnhuis ¥ y




Cabernet Sauvignon
100 Days Cabernet

§ Burgenland Q% Cabernet Sauvignon
<77 Neusiedlersee

\}eringer

Origin of I

(100%)
<> Intens, donker Bordeauxrood. 24 maanden houtrijping (eik), best
5 Neus: Zwart fruit, cassis. Vanille. inzetbaar bij krachtige gerechten:
k— Mond: complex, zwart fruit, vooral  exotisch vlees (gegrild / BBQ)
kruidig, krachtig en gestructureerd. - * Wild (hert, everzwijn, haas)
< Toch mild en toegankelijk. | ‘4 * rood vlees (gebakken / gegrild)

@

Zeer lange afdronk: vol, kracht &
fruit. Heerlijke smaakbom.

\_ ¥ Oostenrijks Wijnhuis ¥ y

Bij voorkeur met stevige sauzen.




e

. Syrah
Selection

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Burgenland
_J_ Burge E?% Syrah (100%)
7~ Neusiedlersee
Robijnrood met violette rand. Zeer elegante en veelzijdige wijn.

Neus: aroma’s van viooltjes, | Het stevige werk!
bessenjam en typische Syrah-peper. ‘ Rood vlees en alle wildgerechten met
S Mond: Fruitig en kruidig. Volle, N/ krachtige sauzen.
romige body. ‘ Een geliefde en trouwe metgezel aan
10 maand hout (mix nieuw en oud) uw tafel.

\_ Y Oostenrijks Wijnhuis Y Y




,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

_0_ Burgentand %~ Shiraz (100%)

/ Shiraz Keringer

harde kazen (incl. blauw-geaderd)

Neusiedlersee

> Diepdonker robijnrood. Na gisting blijft de droesem (met
Neus: intens, sterk. Donker fruit. schillen & pitten) 100 dagen i/d tank.
Delicate houtkruiden en hints van Rijping (12m) op nieuwe barriques.

-2  noot en chocolade. B Past bij:

Mond: complex.met donkerrode & W4+ donker vlees (grill / gebakken)

« bosvruchten, witte peper, choco- @ . iid (gebakken, gebraad, stoofpot)
ladetoets. Geroosterde aroma’s .

(nieuw hout) en delicate tannine.

\_ Y Oostenrijks Wijnhuis Y y




Malbec

HAIDER

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

©® Burgenland .
=7 Neusiedlersee % Malbec (100%)

> Donker robijnrood (intens). M5 (M = Malbec, 5 = plantjaar 2005)
Neus: aromatisch, kruidig (peper, 20 m hourijping op nieuwe Franse
& eikenkruiden) & zwart fruit (bosbes) = eiken vaten. Extra power en tannine.
Als extra jeneverbes. . ‘ Warm aanbevolen bij het stevige:
Mond: stevig en vol. Power en bij- )%

‘ * stoofpotjes
* wild: ree, everzwijn, haas
* rundsvlees (grill)

< horende stevige tannine. De kruiden
nemen de bovenhand & dat is prima.
Afdronk: zeer lang, | | |

\_ tanninerijk, kruidig. Y Oostenrijks Wijnhuis Y -/




s

Burgenland Merlot / Blaufrankisch /
Neusiedlersee Zweigelt
Donker robijnrood (intens). Alcoholische gisting in inox o

Neus: rijpe donkere bessen, geroos- _ tanks. Houtrijping, 12m nieuwe vaten.
terde aroma’s (nieuw hout) en pure ‘

chocolade. Stevig.

Mond: opvallend met donkere
bramen, kersen en rode bessen. |
Elegant, vol, en met ronde tannine.

Veel potentieel!

King Lui 1 - Reserve

Blend Rood

Warm aanbevolen bij:
/T :
% stoofpotjes
* wild: ree, everzwijn, haas
* varkens- en rundsvlees (grill)

¥ Oostenrijks Wijnhuis ¥




Blend Rood
“ Cuvee Kreuzjoch - Reserve

® Burgenland Zweigelt / Blaufrankisch /
=7~ Neusiedlersee Cabernet Sauvignon / Merlot
<> Donker robijnrood. Alcoholische gisting in inox
Neus: hints van cassis, geroosterde . tanks. Houtrijping, 12m an
‘7 aroma’s en cacao (puur). ‘ op hieuwe vaten.
Mond: vol, rijpe bramen, aalbes en p4 Bijvoorkeur in te zetten bij:
donkere kersen. Goed geintegreer- ‘ * rood vilees (stoofpotjes)
<— de tannine. * wild: ree, everzwijn, haas
Afdronk: zeer lang met rijp, donker e stevige maaltijden

\ fruit.Inbalans. ¥ Oostenrijks Wijnhuis ¥




Blend Rood
Big John

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Burgenland % Zweigelt / Cabernet

Y,
=7~ Neusiedlersee Sauvignon / Pinot Noir

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

o> Paarsrood, robijnrode randen. Houtrijping.
Neus: complex, totale fruitsensatie, ledereen houdt van Big John! Stevig
L7 aangevuld met aroma van karamel. - fruit & krachtige tannines, dat vraagt:
Mond: complexe, meerlagige wijn. * * stevig rood vlees
= Fruit is alom aanwezig. Geroosterde ‘ * wild
houttoetsen en krachtige tannine. Opgelet: telkens krachtige sauzen
Afdronk: zeer lang & fruitig. voorzien om “balans” te brengen.

\_ Y Oostenrijks Wijnhuis Y Y,




Cuveée Rood
Excelsmr

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

© Burgenland ; Blaufrinkisch / Merlot /
%M“tdburgemand Cabernet Sauvignon / Syrah
> Donker robijnrood (intens) Houtrijping op barriques.
Neus: donker fruit (pruim, braam) en Duidelijke sporen van het zeer warme

& gedroogde vijg. Kruidige hartigheid Pannonisch klimaat.

"~ met nougat en subtiele houttoets. = Een wijn met vurig temperament, bij:
Mond: vol, complex met bosbes, don- ‘4 * krachtige vleesgerechten (pittig)
kere kers. Delicate zuren & goed ge- ¢+ wildschotels

S~ integreerde tannine brengen finesse. e pure, bittere chocolade

Afdronk: zeer lang, stevig donker fruit

o kruidig. ¥ Oostenrijks Wijnhuis ¥ Y




Y

57 Mittelburgenland

Blend Rood
Das Phantom

KIRNBAUER

CHRISTIAN

Blaufrankisch / Cabernet
Burgenland f:% Sauvignon / Merlot /
| Cabernet Franc / Syrah

Donker granaatrood. De nog jeugdige, elegante tannines en
Neus: gelaagd met wilde bessen, de mooie zuurgraad vormen al een
zwarte olijf, rozemarijn, munt, en mooie balans.
licht cederhout. Geroosterd en tabak ‘ Deze wijn is bedoeld om van te

A .
Mond: Donkere sappige wilde ‘ genieten zonder eten.
bessen, warme kruiden, munt en Als het toch moet: enkel gebakken
licht koffie. Finesserijk. | rood vlees (geen zware sauzen).

Y Oostenrijks Wijnhuis Y

!




/
Reserve — Millesime 2015

© _Niederosterreich Q%Pinot Noir / Zweigelt

7= Kremstal

<@> Donker zalmroze - fijne pareling Een waardige millesime, heeft nog alles
5 Neus: gerijpt rood fruit, aardbei en in huis om te schitteren:
‘= rode bessen. Uitstekend.  als kwaliteitsvol aperitief (enkel met
Mond: nadruk op gerijpt. De evolutie - verfijnde hapjes)
van rijp rood fruit (aardbei, bes) naar N/ « aan tafel bij wild-gevogelte
< “notig” is ingezet met behoud van @ Ook inzetbaar gewoon van te genieten
een mooie fraicheur. zonder gerecht. Heeft zoveel smaak en
Afdronk: gerijpt fruit blijft lang | rijpe toetsen.

\_  hazinderen. ¥ Oostenrijks Wijnhuis ¥ )




Weissburgunder -GRIES®
Siid Tiroler - 2013 ERS

Zuid-Tirol (ITA) - Weissburgunder (100%)
(= Pinot Bianco)

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

&o> Licht goudgeel (helder) Voor liefhebbers van zeer rijp fruit.

Neus: rijp wit fruit (peer, appel, per- Mooi geévolueerd, dus anders
> zik), floraal, notig. Lichte bijenwas. inzetbaar, nu bij:
Mond: rijp wit fruit bevestigt. i * gevogelte met witte sauzen
=N Fraicheur nog voldoende aanwezig Wa  ° groenteschotels (pittige) met witte
en als extra: duidelijke kruidigheid. ‘ sauzen
Afdronk: lang, kruidig (pepertje, * kazen (harde, pittige)
nootmuskaat) |

\_ Y Oostenrijks Wijnhuis ¥ )




Pinot Bianco
PIattenrlegI 2015

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

<=> Strogeel (evolutie licht goudgeel). Alles voldoende in evenwicht.
S Neus: krachtig rijp wit en geel fruit

| Door zijn meerlagigheid populair bij:
(appel, peer en perzik). Licht floraal

- * de betere salades / kleine hapjes

(wit) en kruidig met venkel/vlier. ‘ . charcuterie
Mond: evolutie, het zeer rijp wi g

’ Jpwiten x e vis (witte saus)
geel fruit bevestigt. Fraicheur nog

* groenteschotels
mooi aanwezig. Kamille en pepertje

Afdronk: lang, zacht.

\_ ¥ Oostenrijks Wijnhuis ¥ )




Weissburgunder
Feuersbrunn - 2022

Niederdsterrreich E?% Weissburgunder (100%)

(= Pinot Blanc)

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

<®> Lichtgeel (lichtgroen tintje) Gisting en rijping op inox tanks.
> Neus: fru.itig, rijpe peren en als § Typische Weissburgunder, waar de
extra notig. . . - consument raad mee weet. Past bij:
— Mond: sappig, levendig, vol met ‘ « alle gevogelte

aangenaam fruit en fijne zuren. P4
Alles in balans. |

Afdronk: complex, lang en heerlijk
\_ Mineraal. Y Oostenrijks Wijnhuis ¥ )

 licht vlees (kalf, varken).
* lichte en zelfs stevige vis




©® Burgenland

<o> Strogeel (helder)

liteit en zelfs smeuig.

\ de Muskat.

<7 Neusiedlersee

fruit. Mooi verweven zuren, flora- ‘ * wit vlees (met of zonder witte saus)

Afdronk: zeer lang, floraal dankzij * champignongerechten

% Chardonnay
Muskat Ottonel

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Alcoholische gisting en rijping op

Neus: aromatisch met gele perzik, inox tanks. Geen hout.

& passievrucht. Floraal & een munt- Licht Bourgondische stijl met

" toets (link met de Muskat). m verweven zuren. Te serveren bij:
Mond: mooi geel en licht exotisch ‘ * vis (gebakken)

 verfijnde groenteschotels

¥ Oostenrijks Wijnhuis ¥ )




Sauvignon Blanc
Sauvignon Indra - 2015

© Zuid-Tirol (ITA)
=7 Alto Adige

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

<> Donker strogeel (helder). Nog prima dankzij de hoge en
S Neus: mooi gerijpt. Kruisbes, gele aangename zuurgraad.
"= pruim en peer. Zachte groene =  Door zijn kracht kan hij nu stevigere
aroma’s: venkel, gras. Licht floraal. ‘ gerechten aan:

Mond: rijp en vrij krachtig, nog met b

¥ ’ ‘ * wit vlees met stevige sauzen
aangename zuren. Neusaroma’s « gevogelte (witte saus)

bevestigen. Veel smaak, smeuig. . Kazen (geitenkaas en harde)
Afdronk: eerder lang. f

\_ Y Oostenrijks Wijnhuis ¥ )




~ .
Sauvignon Blanc
;

Myra - 2014

© Zuid-Tirol (ITA)
=7 Alto Adige

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

&o> Strogeel (helder). Dankzij de hoge zuurgraad van
Neus: complex. Zeer rijp fruit (peer, Sauvignon Blanc in uitstekende
> gele pruim, mirabel, kweepeer). conditie. Alles nu mooi geintegreerd,
Na het walsen: amandel, floraal en a maakt de wijn smeuig, halfvol. Bij:
kruidig (citroengras, buxus & gras). ‘4 * vis / zeevruchten

< Mond: rijp fruit explodeert, nu zelfs ‘ * wit vlees / gevogelte
exotisch: passievrucht, pompelmoes. » kazen (geiten, zachte)
Extra: peper, zoethout, munt, | Ook zonder eten is hij absoluut top.

\_  8emberen laurier. Y Oostenrijks Wijnhuis Y -




Neuburger [i7ese]
1000 Eimerberg - Smaragd 2013 ===

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

&> Donker strogeel (evolutie == goud) Harmonieuze wijn. Heeft smeuigheid

Neus: geel (pruim, kweepeer, per- opgebouwd, is nu in topconditie.
. zik, abrikoos) en exotisch (banaan, Halfvolle body, stevig in zijn soort.

mango) fruit. Mineraliteit. m Aan tafel verrast hij positief bij:
Mond: verfijnde fraicheur in combi ‘4 e gevogelte

— met het rijp fruit (zie neus). Kruidig ‘ * wildgerechten: pluim en pels
met peper, munt, gember & laurier. Jawel, ook bij hert en everzwijn komt
Door perfecte evolutie: notig. hij volledig tot zijn recht.

\_ Afdronk: 2éérlang. ¥ Oostenrijks Wijnhuis ¥ J
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Cuvée Rood SRt

Terroir de Pierre - 2014 ‘I':;!?E!“I

Niederosterreich
7 Thermenregion

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

&> Robijnrood (lichte evolutie).

Sankt Laurent / Cabernet
Sauvignon / Zweigelt / Merlot

Totale balans, zacht en perfect (hout-)

Neus: rood fruit (bessen, aardbei, gerijpt. De blend van internationale
framboos). Hij voorspelt zachtheid. = druiven maakt deze wijn top bij:
Munt & licht rokerig (tabak, ceder). ‘ e carpaccio (rund)

Mond: aangenaam, soepel via het B

4 + gevogelte / wit vlees

rood fruit. Als extra licht floraal ‘ * rosbief
(roos) en kruidig. Ronde tannine. * lichtere stoofpotjes

Afdronk: lang, goede
persistentie.

Y Oostenrijks Wijnhuis Y -




©® Niederosterreich
7 Thermenregion

o> Bleek kersenrood (begin evolutie).
Neus: zeer fruitig met kersen en
aalbes (grenadine). Pepertje.

Rood fruit (aalbes, kers) met fijne
< kruiden: pepertje, nootmuskaat,

peperkoekkruiden.

Afdronk: gemiddeld lang.

Mond: nog alle fraicheur aan boord.

Pinot Nova
“ 201 7 GISPERG

JOHANN

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Deze Pinot Nova ‘17 is nu helemaal

op z’n hoogtepunt. Past bij:
» gevogelte / pluimwild
* licht rood vlees (lams)

Pinot Nova is een kloon (PIWI-variéteit) van Pinot
Noir, ontwikkeld i.s.m. het Federaal Bureau voor

Wijnbouw & Fruitteelt. 2016 was de eerste

jaargang van deze experimentele wijngaard.

\ %Y Oostenrijks Wijnhuis Y

/




K Cuvée Rood

Burgunder Cuvee 2015

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

® Niederosterreich Pinot Noir
7= Kremstal Sankt Laurent
> Baksteenrood - lichte evolutie Helemaal op z’n toppunt.
Neus: rijp rood fruit, als compote. Laat ‘m schitteren bij:
5 Tertiaire aroma’s: aards, humus. x * gevogelte (wild)
Mond: rood fruit in combi met krui- ‘ * lichtere rood vlees
den (kaneel, zoethout) en karamel. pa charcuterieschotels
<— Fraicheur/tannine perfect in balans. ‘ Deze wijn gedraagt zich hierbij als

Afdronk: lang, zeer aangenaam. zacht en onderdanig. Mooi.

\_ ¥ Oostenrijks Wijnhuis ¥ )




Robijnrood — start evolutie. Houtrijping. Ongecompliceerd en

Neus: Rood fruit (bessen) en donke- vooral viot drinkbaar. Alles is nu mooi
5 re kersen, licht floraal. Kruidig geintegreerd en afgerond. Bij:
(tabak) & gebrand (koffie, cacao). "B gevogelte (wild)
Mond: sappig, eerder rood fruit * * rood viees
<— (framboos, aardbei). Kruidig: ‘ * stoofpotjes
kaneel, zoethout. Halfvolle body en * charcuterieschotels

ronde tannine. Alles in balans.
\ Mooi resultaat. Y Oostenrijks Wijnhuis Y j




Sankt Laurent

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Robijnrood (begin evolutie) Houtrijping 12m barrique. Heeft alles
<> Neus: compote van rijp rood & zwart nog aan boord. In goede conditie.
fruit. Gedroogde vijg, sinaas-schil. Schenk hem bij:

> Mond: rood fruit, aardbellframboos
VOIOp aCtleve, dangename zuren. o wildgerechten (pluim)

Afgeronde tannine. | * rood vlees (licht gebakken)
< Start tertiaire aroma ’s: aards (aarde) Hij kan alles met gemak aan, zal de
en animaal (leder) gerechten mooi ondersteunen.

\ Afdronk: eerder lang. &) Oostenrlij Wijnhuis Y J

e gevogelte
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Burgenland

<7 Neusiedlersee

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Robijnrood (start evolutie).

Neus: rood & zwart fruit. Zeer aan-
genaam door de warme kruiden |
(kaneel/ nootmuskaat).
Mond: Stevig fruit (rood/zwart) en ‘
floraal (roos). Zoethout, kaneel en s
geroosterde aroma’s. De stevige

tannine is nu afgerond.

Blaufrankisch

Sankt Laurent

Houtrijping op gebruikte barriques.

Helemaal klaar om nu te drinken.
Hij komt uitstekend tot zijn recht bij:
* stevig viees

» wildgerechten (donkere sauzen)
* stoofpotjes (rundswangetjes)

* champignongerechten

Afdronk: eerder lang. Y Oostenruks Wijnhuis Y




K Blend Rood
'* Blend 2 - 2012

©® Burgenland %Zweigelt / Merlot /
57 Neusiedlersee ¥ Cabernet Sauvignon

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

<®> Kersenrood (lichte evolutie granaat). Mooie zuurgraad en afgeronde
Neus: zachte aroma’s van rood fruit tannine maakt deze wijn aangenaam
& (framboos). Fruit is nog mooi fris. zacht. Hij blijft boeien. Past bij:
'~ Geen tertiaire aroma’s. s ° alletype rood vlees.
Mond: rood fruit zit vooraan in goe- * Kan zonder saus.
=N de conditie. Fraicheur nog intact. ‘ Vermijd te zware, donkere sauzen.
Tannine mooi afgerond en kruidig Deze wijn is hiervoor te “gevoelig”.

(peper). Nog geen tertiaire sporen.
\ Afdronk: Iang en zacht. Y OOStenl‘lij Wunhu'S Y J




Blaufrénkisch  [[] 5

CIaSSiC - 2013 Reumann

©® Burgenland
7= Mittelburgenland

o> Robijnrood (evolutie naar granaat). Heel breed in aroma’s en dankzij de

Neus: breed van rijp rood & zwart combi intacte zuren/tannine kan hij
5 fruit, confituurachtig tot zelfs ge- nog een tijdje mee. Dat is knap.

droogd fruit. Begin tertiaire aroma’s. = Breng ‘m op tafel bij:
Mond: meer rood dan zwart fruit. * * rundsvlees (alle types)

< De zuren zorgen voor dynamiek. ‘ * lamsvlees
Extra: kaneel, kruidnagel & gebrand * stevige charcuterieschotels
(mokka, karamel). Evenwichtig. Hij kan het aan.

\_ Afdronk: zeerlang. % Qostenrijks Wijnhuis ¥ /
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