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. . ECKER
Ecker — BIO Griiner Veltliner
Ried Mordthal 2021/2022 R
Ecker - Eckhof N , 0
(Kirchberg am Wagram) E% Gruner Veltliner (100%)
Niederosterreich — Wagram - —c:>— Dikke Lossgrond met hoog kalksteen
Ried Mordthal N gehalte. (290m hoogte, zuidoost)

[ Beschrijving

Verfijning en afronding
@ Strogeel met succes. Next level

met een zachte bloesemhoning. Wie dieper speurt vindt

S Tropische fruitaroma’s heel duidelijk aanwezig, aangevuld
F minerale toetsen afkomstig van de kalk in de 16ssgrond.

Duidelijk een zeer verfijnde Griiner Veltliner waarbij dit-
@ maal het exotisch fruit, het pepertje en de afronding door

het acaciahout cruciaal zijn. Evenwicht, the next level.

Afdronk: lang en verfijnd via het zonzoete exotisch fruit.
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[ Vinificatie (Qﬁ\

Extra manuele selectie van de druiven zorgen voor topkwaliteit.

Na de zachte persing volgt de alcoholische gisting in inox tanks.
Rijping nadien gebeurt in neutrale acaciavaten, op de droesem met
de fijne gistcellen. Acaciahout heeft hier als rol de wijn af te ronden,
op zoek naar verfijning. BlIO-label vanaf oogstjaar 2022.

Past bij

Evenwicht en verfijning in het glas vraagt dito gerechten: zeer
geslaagd bij kalfsvlees en alle stoofpotjes van wit vlees.
Daarnaast kan hij “uiteraard” alle klassiekers aan: salades, asperges,

GRUNER VELTLINER
MORDTHAL

magere visgerechten, schaaldieren, de Aziatische keuken en kazen.
Probeer ‘m ook als aperitief. Wedden dat je gasten blijven zitten. 9

Tip - Info ]
Drink temperatuur: 10— 12°C. Alcohol: 14,0%vol.
Hoog bewaarpotentieel: te consumeren minstens tot 2032. Zuren: 6,0 ar/|
De wijngaard Mordthal werd al in 1962 aangeplant. Mordthal kent uren: 8
een microklimaat: het kan er naast warm ook echt heet worden. Restsuiker: 3,0 gr/I
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